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Per la tua cena a casa MARENITA
offre anche un Servizio d’Asporto.



COPERTO 3,00ALLERGENI CARO OSPITE, SE HA DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI, CHIEDA INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO E SULLE NOSTRE BEVANDE.
 

SIAMO PREPARATI PER DARE CONSIGLI NEL MIGLIORE DEI MODI.

 
CATALANA DI SCAMPI E MAZZANCOLLE CON PINZIMONIO DI STAGIONE 27

 
FRITTO MISTO DEL MARE ADRIATICO CON VERDURE CROCCANTI E MAIONESE AL LIME 18

 
LA BRACE DEL ‘MARENITA’ SECONDO IL PESCATO DL GIORNO 28

 
TAGLIATA DI SALMONE COTTO A BASSA TEMPERATURA VELLUTATA DI MANDORLE E PATATA AMERICANA 23

 
TATAKY DI TONNO PINNA GIALLA CON MOUSSE DI PISTACCHIO E CONFETTURA PERA & ZENZERO 23

 
FILETTO DI MANZO ‘TOP CLASS’ ALLA GRIGLIA 26

 
TAGLIATA DI ‘BLACK ANGUS’, SALE ROSA E ROSMARINO 24

COTOLETTA DI POLLO CON PATATA FRITTA 14

PINZIMONIO DI STAGIONE
 

9

PATATE AL FORNO SABBIATE
 

7

PATATE FRITTE ‘MC CAIN’
 

7

FRICANDO’ DI VERDURE
 

7

TORTINO AI TRE CIOCCOLATI CON CREMA CHANTILLY E NOCCIOLINE PRALINATE  8

CHEESECAKE AL CIOCCOLATO BIANCO CON CRUMBLE DI ANACARDI
E CREMA AL MIELE CARAMELLATO  8

SFOGLIATA DI CREMA CHANTILLY, GEL AI FRUTTI ROSSI E FRUTTA DI STAGIONE  8

TENERINA AL PISTACCHIO, MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO, ZABAIONE E MIRTILLI  8

DEGUSTAZIONE COMPLETA DI DOLCI 28

Per incominciare

 CALAMARO NOSTRANO RIPIENO, CREMA DI CECI, PORRO CROCCANTE
E CHIPS DI PATATA VIOLA 18

 ROAST FISH DI TONNO CON INSALATINA DI FINOCCHI E ARANCIA SU SPUMA DI GUACAMOLE 19

 SANDWICH CON SALMONE MARINATO, STRACCIATELLA DI BUFALA, CIPOLLA CANDITA 
E CONFETTURA DI POMODORI VERDI 18

A fuochi spenti...

TUTTO IL CRUDO DEL GIORNO 48

SELEZIONE DI OSTRICHE DI GIORNATA 4/5/6/8 AL Pz

TRIS DI TARTARE CON SALSA ALLA SENAPE, LIME, THE VERDE E MARACUJA 23

 

 INSALATA DI MARE TIEPIDA ‘ALL’ANTICA’, CON VELLUTATA DI PATATA & TOPINAMBUR
E ASPARAGO NOSTRANO 18

 

 
‘CEASAR SALAD’ DI MAZZANCOLLE SGUSCIATE, SONGINO, GRANA E CARCIOFI GRIGLIATI 18

 

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI CON PIADA 18

 
CHITARRINO DI PASTA FRESCA CON BISQUE DI CROSTACEI, ARAGOSTELLE SGUSCIATE
E CAPASANTA CRUDA AL LIME 23

 TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE CON SENAPE & MIELE E SALE ‘MALDON’ 24

PACCHERO ‘REGINA DEI SIBILLINI’ ALLA CARBONARA DI MARE E PISTACCHI 20

RISOTTO ‘ACQUERELLO’ CON CROSTACEI, CREMA DI SPINACINO E FRANCIACORTA ROSÉ 20

SPAGHETTONE ’REGINA DEI SIBILLINI’ ALL’AMATRICIANA D’ASTICE 26

 TAGLIATELLA AL RAGÙ ROMAGNOLO 13

 CAPPELLETTO AL RAGÙ DI MORA ROMAGNOLA 15


